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5 CAIET DE SARCINI
PROCEDURA LICITATIE DESCHISA —~€ORD CADRU

Cod CPV: 15000000-8 Alimente, bauturi, tutun si produse conexe (Rev.2)

Specificatiile tehnice fac parte integranta din Documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor minimale
obligatorii pe baza cérora se elaboreazd de cétre fiecare ofertant propunerea tehnica.

Oferta ce contine caracteristici tehnice inferioare celor prevdzute in Specificatiile tehnice va fi consideratd
neconformai si va fi respinsi. Oferta prezentatd va fi paginata si va contine Opisul documentelor incluse.

NOTA: Specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursd, productie, un procedeu special, o marcd de fabrici sau
de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu usurinti a tipului de
produs/serviciu i NU au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor produse/servicii.
Aceste specificatii vor fi considerate ca avind mentiunea “sau echivalent”.

1. INFORMATII GENERALE

Autoritatea contractanti
Denumire autoritate contractanta: Institutul de Pneumologie “Marius Nasta”
Adresa: sos.Viilor, nr.90, sector 5, Bucuresti
Date de contact: telefon 021 335 69 10; Fax 01 337 38 01; email: secretariat@marius-nasta.ro;
www.marius-nasta.ro, achizitii@marius-nasta.ro

Aceastd sectiune a Documentatiei de Atribuire include ansamblul cerintelor pe baza cirora fiecare Ofertant va elabora
Oferta (Propunerea Tehnicd si Propunerea Financiard) pentru furnizarea produselor care fac obiectul Acordului-cadru/
Contractului subsecvent ce rezultd din aceasté procedura.

in cadrul acestei proceduri, Institutul de Pneumoftiziologie Marius Nasta indeplineste rolul de Autoritate Contractantd,
respectiv Achizitor in cadrul Acordului-Cadru/Contractului subsecvent.

Orice activitate descrisd ntr-un anumit capitol din Caietul de Sarcini si nespecificati explicit in alt capitol, trebuie
interpretatd ca fiind mentionat3 in toate capitolele unde se considerd de citre Ofertant cd aceasta trebuia mentionati pentru
asigurarea Indeplinirii obiectului Contractului.

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia pentru atribuirea unui acord cadru pe o perioada de 24 de luni si
constituie ansamblul cerintelor, prescriptiilor, caracteristicilor de natura tehnica pe baza cirora se elaboreazi de citre
fiecare ofertant propunerea tehnici. Cerintele, prescriptiile, caracteristicile impuse vor fi considerate ca fiind minimale. in
acest sens, orice ofertd prezentatd, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luati in considerare, dar numai
In misura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel calitativ superior cerintelor, prescriptiilor si
caracteristicilor minimale din Caietul de sarcini. Ofertele care nu satisfac toate cerintele caietului de sarcini vor fi declarate
oferte
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neconforme si vor fi respinse.
Autoritatea contractantd NU permite si/sau solicitd depunerea de oferte alternative.

2. CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE AUTORITATEA CONTRACTANTA SI
CONTRACTANT

Prezenta procedurd de atribuire s-a organizat in conformitate cu legislatia in vigoare in domeniul achizitiilor
publice/sectoriale in Romania la momentul lansirii procedurii de atribuire, dupd cum urmeaza:

» Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu toate modificarile si completarile ulterioare;

> H.G. nr. 395/2016 pentru aprobarea normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitaore la atribuirea
contractului de achizitie publica/ acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile cu toate modificarile si
completarile ulterioare;

> Legea nr. 101/2016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie publica, a
contractelor sectoriale si a contractelor de concesiune de lucrari si concesiune de servicii, precum si pentru organizarea si
functionarea Consiliului Nationala de Solutionare a Contestatiilor;

» Ordinul nr. 1170/2021 privind aprobarea formularelor standard ale proceselor-verbale intermediare de evalur
aferente procedurilor de atribuire a contractelor/acordurilor-cadru de achizitie publics, a contractelor/acordurilor-cac.ss
sectoriale §i a contractelor de concesiune de lucrdri si concesiune de servicii;

> Legea 95/2006 privind reforma in domeniul sanatatii, republicata;

> HG nr. 798/2003 privind stabilirea conditiilor de introducere pe piata si de utilizare a dispozitivelor medicale
pentru diagnostic in vitro.

3. ATRIBUTIILE SI RESPONSABILITATILE AUTORITATII CONTRACTANTE

Implementarea contractului subsecvent se va face in conformitate cu prevederile caietului de sarcini, respectiv cu
cele ale propunerii tehnice si financiare, precum si cu prevederile contractuale. Autoritatea contractanti va urmari derularea
si implementarea contractului prin personalul de specialitate din cadrul Institutului de Pneumoftiziologie Marius Nasta. n
derularea acordului cadru/contractului subsecvent autoritatea contractanti are urmétoarele atributii:

-intocmeste acordul cadrw/contractul subsecvent, comenzile aferente contractelor subsecvente in conformitate cu legislatia
in domeniul achizitiilor publice si a documentatiei de atribuire;

-evalueazi conformitatea produselor livrate cu cerintele previzute in documentatia de atribuire;

-monitorizeazi respectarea termenelor de livrare/plata a facturilor in conformitate cu documentatia de atribuire.

Autoritatea contractantd, prin comisia de receptie va raspunde de receptia produselor ce fac obiectul prezentei,
proceduri de atribuire, intocmind in acest sens documentele specifice. )
Orice comunicare intre parti, referitoare la indeplinirea acord-cadru/contractelor subsecvente, trebuie si fie
transmisd in scris. Comunicirile intre pérti se pot face si prin telefon, fax sau e-mail cu conditia confirmdrii in scris
a primirii comunicarii.
Monitorizarea produselor livrate de citre furnizor va fi facutd de personal calificat incepand din momentul
receptiei lor pana la epuizare.
Autoritatea contractantd, inainte de initierea procedurii de atribuire, a identificat urmatoarele riscuri ce pot apirea
in derularea contractului cu referire la obligatiile asumate si misuri de gestionare a acestora:
-neindeplinirea cantitativi/calitativa/in perioada convenitd a contractului de achizitie publica.

Ca masurd de gestionare a acestui risc, autoritatea contractanta are dreptul de a deduce din valoarea obligatiei
neexecutate, ca penalitati, dobdnda legald penalizatoare de 0,04%, pentru fiecare zi de intirziere, din valoarea obligatiei
neexecutate, pana la indeplinirea efectivd a obligatiilor, in conformitate cu OG nr. 13/2011 privind dobanda legald
remuneratorie §i penalizatoare pentru obligatiile banesti precum si pentru reglementarea unor masuri financiar - fiscale in
domeniul bancar, aprobata prin Legea nr. 43/2012 cu completarile ulterioare.
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4. CERINTE

Produsele,ofertate trebuie sa indeplineasca minim conditiile impuse de autoritatea contractanta prin caietul de
sarcini. Toate produsele trebuie sa fie in mod obligatoriu in ambalajul original al producatorului, sigilate, etichetate si in
cantitatea solicitata.

Propunerea tehnica, semnata si stampilata, va fi prezentata conform cerintelor minime din Caietul de sarcini. .
In cadrul propunerii tehnice, ofertantii vor prezenta urmatoarele informatii si documente:

1. Specificatia tehnica completata cu cel putin cerintele solicitate in Anexa prezentului Caiet de sarcini. Nu se
accepta optiunea” COPY-PASTE” a caietului de sarcini in fisa tehnica a produsului.
2. In cazul in care documentele sunt prezentate in limba engleza sau orice alta limba acestea vor fi insotite, in mod

obligatoriu de traducerea in limba romana semnata si stampilata de catre un traducator autorizat.

3. Fise tehnice de la producator, ale produselor prin care ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii
produselor care urmeaza sa fie furnizate, (nu se accepta fise tehnice semnate sau stampilate de catre ofertant) cu cerintele
prevazute in Caietul de sarcini precum si descrieri/fotografii etc., ce demonstreaza indeplinirea cerintelor din cadrul
ecificatiilor tehnice din caietul de sarcini, precum si buletine de analiza organoleptice si fizico-chimice emise de catre un
_4borator autorizat “RENAR?”, din care sa reiasa conformitatea produselor precum si demontrarea specificatiilor caietului
de sarcini.

Cerintele solicitate sunt considerate minime obligatori, iar indeplinirea lor se va demonstra prin documente
emise de catre producator (nu se accepta prezentarea de Fise Tehnice in care sunt copiate cerintele solicitate).

4. Operatorii economici participanti la procedura vor transmite in cadrul propunerii tehnice o declaratie pe propria
raspundere prin care isi asuma:

a. Disponibilitatea ofertantului de a se schimba produsule neconforme .

b. Declaratia detaliata a ofertantului privind termenul de valabilitate al produsului.

5.

Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de catre “Directia Sanitar-Veterinara si pentru siguranta
alimentelor” sau alt organism echivalent.

6. Propunerea Tehnica se va intocmi separat pentru fiecare lot in parte, astfel:
Nr. . . . . . .
ert Cerinte tehnice solicitate de autoritatea contractanta Cerinte tehnice completatea de ofertant
Specificatia tehnica completata cu cel putin cerintele solicitate in Se va completa de ofertant specificatia
1 Anexa prezentului Caiet de sarcini. tehnica/lot
Nu se accepta optiunea” COPY-PASTE”
Se va atasa documente (autorizatii) ale
Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de catre mijloacelor de transport autorizate sanitar-
2 “Directia Sanitar-Veterinara si pentru siguranta alimentelor” sau alt | veterinar de catre “Directia Sanitar-Veterinara
organism echivalent si pentru siguranta alimentelor” sau alt
organism echivalent.
Fise tehnice de la producator ale produselor prin care ofertantul are . . . . .
.. s Se va mentiona la ce pagina din specificatia
obligatia de a face dovada conformitatii produselor care urmeaza sa . .
. . . . .. . tehnica se afla documentul si se va atasa
fie furnizate, cu cerintele prevazute in Caietul de sarcini precum si . S
. . . .. Se va specifica codul de identificare al
descrieri/fotografii/prospecte etc., ce demonstreaza indeplinirea . .
. . . . S . produsului aplicat la care se face referire in
3 cerintelor din cadrul specificatiilor tehnice din caietul de sarcini, .
. . ; S L fisa tehnica
precum si buletine de analiza organoleptice si fizico-chimice din . .. . .
. . . Cerintele solicitate sunt considerate minime
care sa reiasa conformitatea produselor precum si demontrarea . L .
. . . . .. . obligatori, iar indeplinirea lor se va demonstra
specificatiilor caietului de sarcini. Documentul se va prezenta in . .
.. S . prin documente emise de catre producator
original si in limba romana, cu traducere autorizata.
Operatorii economici participanti la procedura vor transmite in
4 cadrul propunerii tehnice o declaratie pe propria raspundere prin Se va mentiona la ce pagina din specificatia
care isi asuma: tehnica se afla documentul si se va atasa
- Disponibilitatea ofertantului de a se schimba produsul care in
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urma desigilari se constata ca este necomform . [
- Declaratia detaliata a ofertantului privind termenul de valabilitate
al produsului

Fiecare produs ofertat trebuie sa fie inscriptionat cu urmatoarele: denumirea produsului, adresa si numarul de
telefon al producatorului/distribuitorului, cantitatea neta, conditii de depozitare, numar lot, data fabricatiei si termenul de
valabilitate, respectiv mentiunea “a se consuma inainte de ..” , ingrediente, tara de origine, informatii nutritionale
medii/100g produs. Ambalajele vor fi imprimate individual si/sau previzute cu etichete atasate astfel incat sa nu se poate
schimba. Toate informatiile necesare trebuie sa fie tiparite astfel incat sa fie imposibila schimbarea sau indepartarea lor fara
a lasa urme vizibile. Se impune pastrarea integritatii ambalajului..

NOTA: specificatiile tehnice care indica o anumita origine, sursa, productie, un procedeu special, o marca de
fabricatie sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, sunt mentionate doar pentru identificarea cu
usurinfa a tipului de produs si NU au ca efect favorizarea sau eliminarea anumitor operatori economici sau a anumitor
produse.

NOTA: Ofertantul are obligatia de a numerota si semna (reprezentantul legal al ofertantului / reprezentantul legal
al asocierii, dupa caz) fiecare pagina a propunerii tehnice si de a intocmi un opis al documentelor incluse in Propunerea
Tehnica precum si de a completa tabelul aflat la Sectiunea Formulare.

5. PRODUSE SOLICITATE

LOT 1-BACANIE

1. Boia dulce de ardei 300g

* Descriere produs: Condiment obtinut prin uscarea si micinarea ardeilor dulci, de culoare rosie intensa.

e Compozitie: 100% boia de ardei dulce, fard adaosuri sau conservanti.

e Calitate: Culoare intensd, fird corpuri striine, fard urme de umezeald. Fard impuritati vizibile. Gust dulce,
specific, fard miros de ranced.
Ambalaj: Recipient din plastic alimentar, etans, opac, cu capac filetat. Cantitate minima: 300g.
Etichetare: Denumirea completd, lista ingredientelor, greutatea netd, termenul de valabilitate, data ambalrii,
numarul lotului, conditii de pastrare, producator, declaratie privind lipsa aditivilor.

2. Boia dulce afumata 300g
e Descriere produs: Condiment obtinut din ardei rosii uscati si afumati, mécinati fin.
e Compozitie: 100% boia de ardei dulce afumats natural, fird fum lichid, coloranti, arome artificiale sau
conservanti.
o Calitate: Aroma specificd de fum natural, culoare brun-rogiaticd, miros intens. Fard urme de umiditate, fird aditivi.
* Ambalaj: Recipient plastic alimentar opac, etans, minim 300g.
» Etichetare: Clar specificat ,,afumat natural”, fara aditivi, informatii complete conform legislatiei.

3. Cimbru uscat 300g
* Descriere produs: Condiment obtinut din frunze uscate de cimbru (Thymus vulgaris).
e Compozitie: 100% frunze de cimbru, uscate, fara tije groase sau impuritati.
e Calitate: Miros intens, caracteristic, fard mucegai, corpuri striine sau urme de insecte. Culoare verde-inchis
uniforma.
e Ambalaj: Recipient plastic alimentar, etans, minim 300g.
o Etichetare: Mentiune ,,100% frunze de cimbru”, data ambalirii, termenul de valabilitate, origine.

4. Piper negru micinat 300g
e Descriere produs: Piper negru boabe mécinat fin, destinat uzului alimentar.
¢ Compozitie: 100% Piper nigrum, fard adaosuri (sare, amidon, fiini).
o Calitate: Culoare brun-negru, miros specific puternic, micinare uniforma, fird umiditate sau aglomerari.
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Ambalaj: Recipient plastic alimentar, minim 300g, inchis ermetic.
Etichetare: ,,Piper negru macinat 100%”, fard adaosuri, termen de valabilitate, producitor.

5. Amestec de legume deshidratate 100g (firi sare, fira potentiatori de aroma)

6. Tarh

Try

7. Busu

8.Foid

Descriere produs: Amestec de legume deshidratate (morcov, telind, patrunjel, ceapa, praz etc.).

Compozitie: 100% legume deshidratate, fir3 sare, fard monoglutamat de sodiu, fara nitriti, fird conservanti sau
arome artificiale.

Calitate: Legume vizibil identificate, fara praf, fard miros de alterat, fdrd insecte.

Ambalaj: Recipient plastic alimentar, minim 100g.

Etichetare: ,Fard sare”, , Fard aditivi”, ingrediente complete, data expirdrii, producitor.

on uscat 300g

Descriere produs: Frunze de tarhon (Artemisia dracunculus) uscate.

Compozitie: 100% frunze de tarhon, fard aditivi sau conservanti.

Calitate: Culoare verde deschis, frunze intregi sau miruntite, miros specific puternic, fird urme de mucegai sau
alte plante.

Ambalaj: Recipient plastic alimentar, minim 300g.

Etichetare: Informatii complete, origine vegetald, ,,fara aditivi”.

ioc uscat 300g

Descriere produs: Condiment obtinut din frunze de busuioc (Ocimum basilicum) uscate.
Compozitie: 100% frunze de busuioc, fard amestecuri sau aditivi.

Calitate: Miros specific, culoare verde-inchis, fara impurititi sau tije lemnoase.
Ambalaj: Recipient plastic alimentar, minim 300g.

Etichetare: Ingrediente complete, origine, fara aditivi, termen valabilitate.

e dafin 300g

Descriere produs: Frunze uscate de laur (Laurus nobilis), intregi.

Compozitie: 100% foi de dafin uscate.

Calitate: Culoare verde-maronie, fard cozi, fara rupturi excesive, fara praf sau urme de insecte.
Ambalaj: Recipient plastic alimentar, minim 300g.

Etichetare: Denumire completd, greutate, origine vegetald, fard aditivi.

9. Scortisoara micinatd — plicuri 10g

10. Zah

Descriere produs: Pulbere obtinuti din scoartd uscatd de scortigoara.

Compozitie: 100% scortisoara (Cassia sau Ceylon).

Calitate: Miros intens, mécinare find, fird impuritati, fird zahar sau alte adaosuri.
Ambalaj: Plicuri individuale de 10g, din material alimentar.

Etichetare: Mentiune ,,Scortigoard 100%”, tip (Ceylon/Cassia), fard aditivi, datd expirare.

ar vanilat — plicuri 20g

Descriere produs: Zahir pudra cu adaos de vanilie naturald sau vanilind alimentara.
Compozitie: Zahar alb si vanilind (sau extract natural de vanilie) — min. 1%.
Calitate: Fira coloranti, amidon, aditivi nenecesari.

Ambalaj: Plicuri de 20g, sigilate.

Etichetare: , Zahir vanilat”, ingrediente complete, datd expirare, producator.

11. Sare iodati fina iodata — 1 kg

Descriere produs: Sare alimentard fina, tratatd cu iod conform legislatiei.

Compozitie: Cloruri de sodiu + iod (in forma stabila: iodat de potasiu sau iodura de potasiu), fard alte adaosuri.
Calitate: Granulatie fin3, conform HG nr. 568/2002 si normelor OMS pentru profilaxia carentei de iod.
Ambalaj: Pungi din material alimentar de 1 kg, bine sigilata.

Etichetare: Obligatoriu ,,Sare iodatd pentru consum uman conform HG 568/2002”, nivel iod, termen valabilitate,
producator.
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12. Zahar alb cristal — 1 kg

Denumire produs: Zahar alb cristal
Descriere produs:
Zahir obtinut din sfecla de zahdr sau trestie, rafinat, destinat consumului uman, utilizat in prepararea alimentelor in
blocul alimentar spitalicesc.
Compozitie:
100% zahir (sucroza purd); fard adaosuri, conservanti, arome, coloranti sau alti aditivi.
Cerinte de calitate:

o Culoare: alb cristalin;

o Granulatie: medie (standard alimentar);

o Umiditate: max. 0,06%;

o Grad de puritate (zahar invertit): conform standardelor STAS;

o Fard miros strdin, impuritdti mecanice, corpuri striine, praf sau umiditate excesivi.
Ambalaj:
Pungd din material alimentar rezistent (polietilend sau hartie dublu strat), greutate neti 1 kg, ambalati industrial
Ambalajul trebuie si fie curat, fara urme de rupere, umiditate sau contaminare.
Etichetare:
Conform Regulamentulw (UE) nr. 1169/2011:

o Denumirea produsului;
Ingrediente: 100% zahar,
Greutate netd: 1 kg;
Data ambaldrii si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra in loc uscat, ferit de lumina si umezeald”;
Informatii despre producator sau distribuitor;

o Numadrul lotului.
Conditii speciale:

o Produsul trebuie si fie fabricat intr-o unitate certificati HACCP/ISO 22000;

o Nu se acceptd zahdr cu umiditate excesivi, miros strain sau infestiri.

O 0O 0 0 0

13. Orez alb — min 1 kg

Denumire produs: Orez alb

Descriere produs:

Boabe de orez alb, decorticat, uscat, destinat consumului uman. Folosit in preparatele culinare din blocul alimentar
al unitatii spitalicesti.

Tip:
Orez alb standard (semilung sau rotund), nematuit, nemodificat genetic, calitate superioara.
Compozitie:

100% orez alb, fird conservanti, aditivi, arome sau coloranti.
Cerinte de calitate:
o Culoare: alb mat sau lucios uniform;
o Boabele: integrale, fara fisuri, fird urme de alterare, ddundtori sau praf;
o Umiditate: max. 14%;
o Procent boabe sparte: max. 5%,
o Férd miros sau gust stréin, fird corpi strdini (pietris, coji, seminte etc.).
Ambalaj:
Pungd de min 1 kg, din material alimentar rezistent, sigilata ermetic, curatd, fiirii deterioriiri sau urme de umezeal3.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea produsului: ,,Orez alb decorticat”;
Ingrediente: 100% orez;
Greutate netd; min 1 kg;
Data ambalarii, termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra in loc uscat si rdcoros”;

O 0 0 ©
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o Numir lot, producitor/distribuitor;
o Origine (tara de provenienta).
o Conditii speciale:
o Produsul trebuie sa provind dintr-o unitate certificatd ISO 22000/HACCP;
o Nu se acceptd ambalaje deteriorate, cu urme de infestare, umezeald sau contaminare.

14. Stafide — ambalaj min 100g
¢ Denumire produs: Stafide uscate, fard sdmburi
¢ Descriere produs:
Fructe deshidratate obtinute din struguri copti, selectionati, uscati natural sau prin deshidratare controlatd, fard
adaos de zahar sau conservanti artificiali, destinate consumului uman.
o Compozitie:
100% stafide din struguri uscati, fird sAmburi, cu posibil adaos alimentar de ulei vegetal (max. 1%) pentru
antiaglomerare — admis conform legislatiei.
¢ Cerinte de calitate:
o Culoare: brun-inchis pin la auriu, in functie de soi;
Gust: dulce, specific stafidelor, fard gust de fermentat, rdnced sau mucegai;
Miros: placut, specific, fird mirosuri striine;
Texturi: stafide moi, fird uscare excesivi,
Fara corpuri striine, simburi, praf, impuritdti sau urme de insecte;
Umiditate: max. 18-20%;
o Conservare: fard dioxid de sulf (SO2), in cazul utilizarii se va specifica pe eticheta.
o Ambalaj:
Plic sau pungi din material alimentar termosigilat, de 100g net, individual ambalati. Ambalajul trebuie sa fie
intact, curat, fard deteriordri sau urme de umiditate.
o Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea completi: ,,Stafide fard simburi”;
Ingrediente: 100% stafide, ulei vegetal (dacd este cazul);
Greutate netd: 100g;
Data ambalérii, termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la loc uscat si ricoros, ferit de lumina”;
Alergeni (daci este cazul: ,,poate contine urme de gluten, nuci etc.”);
o Producator/importator, tara de origine, numdr lot.
» Conditii speciale:
o Produsele trebuie si provind din unitdti certificate HACCP / ISO 22000;
o Nu se accepti produse zaharisite, fermentate, cu urme de mucegai, corpi striini sau infestare.

0 0 0 0 O°
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15. Cacao pudri — ambalaj min 100 g
e« Denumire produs: Cacao pudra
e Descriere produs:
Pulbere obtinuti prin micinarea masei de cacao degresate, destinati utilizarii in preparate culinare sau deserturi in
cadrul blocului alimentar.
s Compozitie:
100% pudri de cacao degresat, fara zahdr, fird arome artificiale, fira coloranti, conservanti sau potentiatori de
aroma.
s Tip:
Cacao alcalinizati sau naturald (se va specifica tipul pe etichetd); minim 10% grasimi din masa de cacao.
e Cerinte de calitate:
o Culoare: brun inchis, uniform;
o Miros: intens, specific de cacao, fard mirosuri strdine;
o Gust: amar specific, fara gust de rénced;
o Texturd: pudri fina, fara aglomerari sau umezeald;
o Fiard urme de infestare, impurititi, corpuri striine sau urme de insecte.
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¢ Ambalaj:
Plic sigilat de min 100 g, realizat din material alimentar impermeabil, opac (pentru protejarea impotriva luminii si
umezelii), termosigilat, curat, nedeteriorat.
o [Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire produs: ,,Cacao pudra”;
Ingrediente: 100% cacao pudra;
Tipul: naturald/alcalinizati (dupa caz);
Valoarea energetica si informatiile nutritionale;
Greutate netd: min 100g;
Data ambalarii si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se péstra la loc uscat si racoros”;
o Producitor/distribuitor, tara de origine, lot.
¢ Conditii speciale:
o Fara adaosuri (zahdr, lapte, arome);
o Fari alergeni (sau cu mentiune clara pe etichet);
o Provenientd din unitate certificati HACCP/ISO 22000.

0O 0 0 0 0o

16. Bors de putini — ambalaj minim min 1 litru
e Denumire produs: Bors natural fermentat (bors de putini)
¢ Descriere produs:
Lichid fermentat natural, obtinut prin macerarea taratelor de grau si/sau porumb cu apa, uneori cu adaos de drojdie
naturald sau hrean, fard adaosuri chimice sau conservanti, utilizat la acrit ciorbe in alimentatia spitaliceasca.
e Compozitie:
Apa, tarate de grau (si/sau milai), eventual hrean, drojdie naturald — fird sare iodati in exces, firi otet, acid
citric, conservanti, coloranti, zahir sau aditivi alimentari.
» Cerinte de calitate:
o Culoare: gilbui-deschis pani la gilbui tulbure, specific fermentatiei naturale;
o Miros: placut, acrisor, tipic borsului natural;
o Gust: acru echilibrat, fara gust de fermentat excesiv sau alterat;
o Fara sedimente grosiere, mucegai sau mirosuri neplicute;
o Fara adaosuri chimice (E-uri) sau potentiatori de aroma (monoglutamat etc.).
e Ambalaj:
Recipient alimentar curat, minim 1 litru (sticla, PET alimentar, pungi bag-in-box etc.), etans, fira scurgeri sau
urme de fermentatie necontrolata. Ambalajul trebuie s3 permitd manipularea igienici si si nu transmita miros sat
gust lichidului.
o Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire produs: ,,Bors natural de putind”;
Ingrediente: ap4, tirate de griu/malai, hrean (dupi caz);
Farad conservanti — mentiune obligatorie;
Volum net: minimum 1 litru;
Data fabricatiei si termen de valabilitate;
Conditii de péstrare: ,,A se pastra la rece (max. +4°C)”;
o Producitor, lot, origine.
e Conditii speciale:
o Se acceptd doar produs nepasteurizat, natural fermentat;
o Féra adaos de ofet, acid citric, sare in exces sau alte substante corectoare de gust;
o Produsul trebuie sd provind din unititi autorizate sanitar-veterinar si inregistrate conform legislatiei in
vigoare (Legea nr. 98/2016, Legea nr. 150/2020, norme ANSVSA);
o Transportul se va face in regim frigorific, dac3 este solicitat de producitor.
17. Mustar clasic — ambalaj min 200 g
¢ Denumire produs: Mustar clasic

O 0 0 0 ©
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¢ Descriere produs:
Produs alimentar sub formi de pasta, obtinut din seminte de mugtar macinate, apd, otet, sare si condimente
naturale. Se utilizeazi in alimentatia generald ca adaos pentru preparate culinare sau portii individuale.
o Compozitie recomandati (fara aditivi sintetici):
Ap4, seminte de mustar (minimum 20%), otet alimentar, sare, zahir, condimente (curcuma, coriandru), fard
conservanti artificiali (E-uri), fird coloranti sintetici, fard potentiatori de aroma (ex: glutamat monosodic).
e Cerinte de calitate:
o Culoare: galben deschis péni la galben intens, uniforma;
o Consistentd: pastd find, omogend, fira separare de fazs;
o Miros: specific de mustar, fird mirosuri stréine;
o Gust: placut, echilibrat (clasic — dulceag si usor picant);
o Fird mucegai, gust amar, fermentat sau ranced.
e Ambalaj:
Recipient din plastic alimentar, sigilat, capacitate minimi 300 g, cu capac etans, igienic, rezistent la manipulare i
transport.
e Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire completa: ,,Mustar clasic”;
Ingrediente in ordine descrescatoare;
Alergeni: mustar — se va evidentia clar;
Greutate netd: min 200 g;
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la loc uscat si rdcoros, dupd deschidere la frigider”;
Informatii nutritionale/100 g;
o Nume si adresd producitor, tara de origine, lot.
o Conditii speciale:
o Nu se acceptd produse cu separare de apd sau ulei in ambalaj;
o Produsul trebuie si provind din unitate certificatd HACCP/ISO 22000;
o Fard conservanti artificiali sau E-uri nespecificate;
o Nu se admit recipiente sparte, murdare, Indoite sau cu sigilii rupte.

O 0 O 0 0 0

18. Otet alimentar — ambalaj min 1 litru
e Denumire produs: Otet alimentar natural fermentat
e Descriere produs:
Produs lichid obtinut prin fermentatie aceticd naturald a vinului sau sucului de mere, destinat utilizdrii in
prepararea alimentelor in cadrul blocului alimentar. Nu se acceptd otet sintetic (acid acetic diluat industrial).
Tipuri acceptate:
Otet din vin alb sau rosu
e Otet din mere
(Se va specifica pe etichetd tipul otetului oferit.)
o Compozitie:
100% otet obtinut prin fermentatie naturald, fard adaosuri de conservanti, coloranti, arome artificiale sau alti aditivi
alimentari. Aciditate minima: 6%.
e Cerinte de calitate:
o Aspect: limpede, fird depuneri grosiere sau impuritafi;
o Culoare: specificd materiei prime (galben auriu pentru otetul de mere, galben pai pand la rogcat pentru
otetul de vin);
o Miros: placut, specific de otet natural;
o Gust: acru specific, fard note striine sau metalice;
o Fard fermentatie secundard sau sedimente instabile.
e Ambalaj:
Recipient de min 1 litru, din PET alimentar sau sticl3, sigilat, curat, fard scurgeri, deformari sau defecte. Dop
etans si resigilabil. Nu se accept recipiente deteriorate sau cu capac fisurat.
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Etichetare:

Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea produsului: ,,Otet din vin” sau ,,Otet din mere” (dupi caz);
Ingrediente: 100% otet natural din...;
Aciditate: min. 6%,
Volum net: min 1 litru;
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pdstra la loc uscat, ricoros, ferit de lumin3”;
o Producitor/importator, lot, tara de origine.
Conditii speciale:
o Produsul trebuie sa provina din unitate cu certificare HACCP / ISO 22000;
o Nu se acceptd otet sintetic (acid acetic diluat industrial);
o Nu se acceptd produse cu miros intepator anormal sau gust ars.

0O 0 0 0 0

19. Ulei rafinat de floarea-soarelui — ambalaj min 1 litru

Denumire produs: Ulei rafinat de floarea-soarelui
Descriere produs:
Produs lichid obtinut prin presare si rafinare a semintelor de floarea-soarelui, destinat utilizarii in prepararea
alimentelor In regim colectiv (gitire, prajire, asezonare). Utilizare versatild in bucitiria dietetica spitaliceasca.
Compozitie:
100% ulei rafinat din seminte de floarea-soarelui.
Fara aditivi, conservanti, arome artificiale sau alte uleiuri vegetale amestecate.
Cerinte de calitate:
Aspect: lichid limpede, fara sedimente;
o Culoare: galben deschis — aurie, uniformi;
o Miros: placut, specific uleiului de floarea-soarelui, fird miros de ranced;
o QGust: neutru, fard gust ars sau amar;
o Fird impuritdti vizibile, depuneri sau separari.
Valori nutritionale estimative/100 ml:
o Valoare energetica: ~900 kcal
o Grasimi: 100 g (din care grisimi saturate max. 12 g)
o Fé&rd carbohidrati, proteine, fibre, zahar sau sare
Ambalaj:
Recipient din PET alimentar, transparent sau opac, de 1 litru, cu dop resigilabil. Ambalajul trebuie s fie curat,
fara urme de scurgeri, deforméri sau deteriorari. Se accepta si ambalaj eco (sticli sau bag-in-box), cu mentionare
prealabila.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea produsului: ,,Ulei rafinat de floarea-soarelui’;
Ingrediente: 100% ulei de floarea-soarelui;
Valori nutritionale/100 ml;
Volum net: min 1 litru;
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de péstrare: ,,A se péstra la loc uscat, ricoros, ferit de lumina direct3™;
o Producitor/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Fird miros de oxidare sau gust alterat;
o Nu se acceptd produse care contin amestecuri cu alte uleiuri vegetale;
o Provenientd din unititi certificate HACCP / ISO 22000.

e}
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20. Misline negre fird simburi — tip Kalamata sau Amfissa, ambalaj minim 4 kg

Denumire produs: Masline negre fird samburi, tip Amfissa sau Kalamata, mari si cirnoase, in saramur3 slabd —
dietetice
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Descriere produs:
Misline negre de calitate superioars, de tip Amfissa sau Kalamata, selectionate pentru dimensiuni mari, textura
cirnoasi si gust echilibrat, ambalate in saramura slabd, fiara simburi, destinate utilizrii in meniurile dietetice ale
pacientilor din uniti{i medicale.
Specificatii tehnice:
o Fructe intregi, fard sdmburi, mari, cirnoase;
Calibru mare (minim 181-200 buc/kg);
Texturd ferma, nezbarcita;
Gust echilibrat, sarat moderat, fira gust amar;
Fard aditivi sintetici, conservanti agresivi sau coloranti;
o Ambalate in saramuri slaba (continut de sare max. 4-5%).
Ingrediente:
Miasline negre fara sdmburi (tip Kalamata/Amfissa), apa, sare alimentard, eventual acid lactic sau acid citric (acizi
alimentari naturali, E270/E330) — fard otet, fara benzoat, fard glutamat.
Ambalaj:
Recipient alimentar (galeati din plastic alimentar sau bag-in-box), capacitate minimi 4 kg net de produs, in
saramuri. Recipiente etange, cu capac resigilabil, curate, fird deteriordri sau urme de oxidare.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) 1169/2011:
o Denumire: ,,Masline negre fard sdmburi — tip Amfissa/Kalamata”;
Ingrediente si aditivi (dacd existd);
Greutate netd: min. 4 kg;
Greutate netd scursi (obligatoriu);
Data fabricatiei si termen de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la loc uscat si racoros, dupd deschidere la frigider, consum in max. 7
zile™;
o Nume producator/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Fird simburi, fard gust amar sau fermentat excesiv;
o Se accepti doar misline din culturi certificate (UE sau non-UE), provenite din unitdti cu certificare
HACCP sau ISO 22000;
o Nu se admit fructe zdrobite, alterate sau cu saramura tulbure.

o 0 0 O

o 0 0 0O

21. Lapte praf integral — sac min 25 kg

Denumire produs: Lapte praf integral
Descriere produs:
Produs obtinut prin deshidratarea laptelui integral pasteurizat, cu continut normal de grasime, destinat utilizarii in
procesul tehnologic de preparare al produselor alimentare din blocul alimentar spitalicesc.
Compozitie:
100% lapte integral deshidratat, fard adaosuri de zahar, conservanti, arome sau alte substante.
Cerinte de calitate:
o Aspect: pulbere find, omogend, fard aglomerari sau corpuri striine;
o Culoare: alb-crem,;
o Gust si miros: caracteristice laptelui, fard gust sau miros de ars, infepétor sau alterat;
o Umiditate maxima: conform standardelor nationale si europene pentru laptele praf integral (max. 5%);
o Continut de grasime: conform etichetei, de obicei intre 25-28%.
Ambalaj:
Sac alimentar de tip pungi in sac sau sac laminat de min 25 kg, rezistent, sigilat, care sd asigure protectia
impotriva umezelii si contaminirii. Ambalajul trebuie sa fie etichetat corespunzator si si permitd manipulare facila
in cantitdti mari.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea produsului: ,.Lapte praf integral”;
o Ingrediente: lapte integral deshidratat;
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Greutate netd: min 25 kg;
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de péstrare: ,,A se péstra intr-un loc uscat, ricoros, ferit de mirosuri striine”;
Informatii nutritionale/100 g;
o Nume producitor/importator, tara de origine, lot.
¢ Conditii speciale:
o Produsul trebuie s provina din unititi autorizate si certificate conform normelor HACCP / ISO 22000;
o Nuse acceptd lapte praf cu adaosuri (ex: lactoza, vitamine suplimentare, indulcitori);
o Ambalajul trebuie sa fie intact, fird rupturi, urme de umezeali sau contaminare.

CcC 0 0 0

22. Niut conservat in suc propriu — borcan sticlid 720 ml (aprox. 400 g greutate neti scursi)
e Denumire produs: Niut conservat in suc propriu, calitate superioara
e Descriere produs:
Naut decorticat, fiert §i conservat in suc propriu (fara adaos de apa sau saramur), ambalat in borcan de sticl3, gata
pentru utilizare in meniurile dietetice ale blocului alimentar spitalicesc. Produs natural, fir conservanti chimici
sau aditivi artificiali.
¢ Compozitie:
Naut fiert, suc propriu rezultat din fierberea boabelor, fird adaosuri de ap4, sare, conservanti, zahir sau arome.
¢ Cerinte de calitate:
o Boabe intregi, ferme, bine fierte, fira pirti zdrobite sau moi excesiv;
o Culoare specificd ndutului fiert, uniform3;
o  Qust natural, placut, fard fermentatie sau aciditate neplicuti;
o Suc limpede, fird impurititi sau sedimente;
o Fira bulgdri, sediment sau spumd la suprafata.
e Ambalaj:
Borcan din sticld alimentar3, transparent, cu capac metalic etans, dimensiune 720 ml, greutate neti scursi minim
400 g. Ambalajul trebuie s fie intact, far fisuri, fard coroziune sau deformari.
o [Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea completi: ,Naut conservat in suc propriu”;
Ingrediente: ndut, fird alte adaosuri;
Greutate neta si greutate scursi;
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la loc uscat §i racoros”;
o Nume producitor/importator, tara de origine, lot.
e Conditii speciale:
o Produsul trebuie sa provind din unitéti cu certificare HACCP / ISO 22000;
o Fard conservanti sintetici, E-uri nepermise sau adaosuri;
o Produs cu gust natural, fard fermentatie sau mirosuri neplicute;
o Se acceptd doar produse cu aspect uniform si clar, fard impurititi vizibile.

O 0 0O

23. Cereale tip musli fird adaos de zahir — ambalaj min 500 g
¢ Denumire produs: Cereale tip musli fard adaos de zahir
e Descriere produs:

Amestec de cereale integrale, fructe uscate si seminte, fard adaos de zahar sau indulcitori, destinat utilizarii in

meniurile dietetice ale blocului alimentar spitalicesc.

Compozitie:

Fulgi de ovaz integral

Fulgi de orz integral

Secard integrala

Seminte de floarea-soarelui, dovleac

Fructe uscate (stafide, merisoare, fara adaos de zahir)

Fird adaos de zahar, siropuri, miere sau alti indulcitori

Cerinte de calitate:
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Ingrediente 100% naturale, fara conservanti, coloranti sau arome artificiale;
Produs fara gluten, daca este cazul, se specificd clar;
Texturd crocantd, fard umiditate sau aglomerari;
o Qust natural, echilibrat, firi arome sintetice.
Ambalaj:
Recipient din folie sau pungi cu barierd, cu capacitate de 500 g, sigilate etans, cu posibilitate de inchidere
resigilabild. Ambalajul trebuie sa asigure protectia impotriva umezelii i contaminantilor.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Cereale tip musli fard adaos de zahir”;
Ingrediente detaliate;
Greutate netd; min 500 g
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la loc uscat $i rcoros”;
Informatii nutritionale/100 g;
o Producitor/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produs fabricat in unitéti certificate HACCP / ISO 22000;
o Farid adaos de zahdr sau indulcitori artificiali;
o Se preferd ingrediente din agricultura ecologici sau certificat;
o Fird contaminare cu alergeni (se specifica clar dacé produsul poate contine urme).

o O O
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24, Usturoi praf — pachet min 200 g

Denumire produs: Usturoi praf 100% natural, fard adaosuri
Descriere produs:
Pulbere fini obtinuti prin uscare si méicinare a cateilor de usturoi, utilizatd pentru condimentarea preparatelor
alimentare in blocul alimentar spitalicesc. Produs natural, fard conservanti, coloranti sau aditivi.
Compozitie:
100% usturoi uscat si mécinat, fird adaos de sare, conservanti, indulcitori sau alte ingrediente.
Cerinte de calitate:

o Pulbere find, uniforma, fara aglomeréri;

o Culoare alb-gilbuie spre crem;

o Miros si gust caracteristic, fird miros acru, mucegait sau alterat;

o Fard impuritéti san corpuri stréine.
Ambalaj:
Recipient din plastic alimentar (pungs, doza sau recipient cu capac), de minim 200 g, sigilat etans, protejat de
umiditate si lumina.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:

o Denumirea produsului: ,,Usturoi praf 100% natural”;

o Ingrediente: usturoi uscat mécinat;

o Greutate netd: min 200 g;

o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

o Conditii de pastrare: ,,A se pastra Intr-un loc uscat, ferit de lumina”;

o Nume producator/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:

o Produsul trebuie s3 provind din unitati autorizate si certificate HACCP / ISO 22000;

o Fard adaos de sare, conservanti sau alti aditivi;

o Ambalajul trebuie sa protejeze produsul de umezeald pentru a preveni aglomerarea.

25, Praf de copt — pachet min 100 g

Denumire produs: Praf de copt (agent de afénare pentru aluaturi)
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Descriere produs:
Produs pulverulent, folosit ca agent de afinare in prepararea aluaturilor, destinat utilizirii in blocul alimentar
spitalicesc. Produs conform standardelor alimentare, fira aditivi nepermisi sau alergeni.
Compozitie:
Bicarbonat de sodiu, acid tartric sau acid citric (In cantitati reglementate), amidon alimentar (pentru stabilizare).
Fara adaos de fosfati sau alti aditivi periculosi.
Cerinte de calitate:
o Pulbere find, uniforma, fara aglomerari;
o Culoare alb3;
o (ust neutru, fard gust metalic sau amar;
o Fara impuritafi sau mirosuri neplacute.
Ambalaj:
Pachet din folie sau cutie carton, cu capacitate de minim 100 g, sigilat etang, protejat de umezeald si lumina.
Etichetare:
Conform Regulamentutui (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Praf de copt”;
o Ingrediente detaliate;
o Qreutate netd; min 100 g
o Data fabricatiei si termen de valabilitate;
o Conditii de pastrare: ,,A se pastra intr-un loc uscat si ricoros”;
o Nume producator/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produsul trebuie s provina din unitéti certificate HACCP / ISO 22000;
o Fird adaosuri nepermise 1n alimentatia spitaliceasca;
o Ambalajul sa asigure integritatea si protectia produsului pe durata depozitirii.

26. Bicarbonat de sodiu — pachet min 25 g

Denumire produs: Bicarbonat de sodiu alimentar (E500)
Descriere produs:
Pulbere find utilizatd ca agent de afénare si reglare a acidititii in preparatele culinare din blocul alimentar
spitalicesc. Produs pur, fard impuritdti, conform standardelor alimentare.
Compozitie:
100% bicarbonat de sodiu alimentar, puritate minim 99%.
Cerinte de calitate:
o Pulbere albi, fina, fara aglomerari;
o Gust neutru, fard mirosuri sau gusturi striine;
o Fard impurititi vizibile;
o Puritate conform standardelor alimentare.
Ambalaj:
Pachet mic, sigilat, de min 25 g, din folie sau plic de aluminiu/film alimentar, care si asigure protectia impotriva
umezelii i contamindrii.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea produsului: ,,Bicarbonat de sodiu alimentar’;
o Ingrediente: 100% bicarbonat de sodiu;
o Greutate netd: min 25 g;
o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
o Conditii de pastrare: ,,A se pastra In loc uscat §i rdcoros™;
o Nume producétor/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produs din unititi certificate HACCP / ISO 22000;
o Ambalajul trebuie sd asigure integritatea si protectia produsului.

27. Rahat — pachet min 250 g

Denumire produs: Rahat (dulceati orientald)
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Descriere produs:
Produs dulce traditional obtinut prin fierberea si gelifierea sucului de fructe, zahir si amidon, cu texturd moale si
elasticd, destinat consumului in meniurile spitalicesti, respectdnd normele de siguranta alimentara.
Compozitie:
Zahir, ap3, amidon alimentar, suc de fructe natural sau arome naturale, acidifiant (acid citric), eventual coloranti
naturali (ex: extract de sfecli rosie, curcumina). Fard adaos de conservanti sintetici sau coloranti artificiali.
Cerinte de calitate:
o Texturd elastica, moale, fird cristale de zahdr sau uscare;
o Culoare uniform3, natural;
o Gust echilibrat, plicut, fard mirosuri sau gusturi strdine;
o Fard impuritati sau corpuri striine.
Ambalaj:
Ambalaj individual sau colectiv din folie alimentard sau cutie carton, cu greutate netd de 250 g, sigilat etang pentru
protejarea produsului.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
Denumire: ,,Rahat”;
Ingrediente detaliate;
Greutate netd; min 250 g
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la loc uscat i racoros”;
o Nume producitor/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produs din unitati certificate HACCP / ISO 22000;
o Fari conservanti sintetici sau coloranti artificiali;
o Recomandat si nu contini alergeni (nuci, etc.), sau si fie clar etichetat daci este cazul.
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28. Aluat pentru plicinte — pachet min 500g

Denumire produs: Aluat pentru plicinte proaspat sau congelat
Descriere produs:
Aluat obtinut din fiina de gréu, apa, grisimi alimentare (ulei sau unturd), sare si agenti de dospire (daca este
cazul), destinat preparirii placintelor in blocul alimentar spitalicesc. Produs conform normelor sanitare si de
siguranta alimentar3, fard conservanti sau aditivi nepermisi.
Compozitie:
Fiina de grau, apa, grisimi alimentare (ulei de floarea-soarelui sau untur), sare, drojdie sau agenti de dospire
(optional), fara conservanti artificiali.
Cerinte de calitate:
o Texturi elasticd, usor maleabild, fara gust acru sau fermentatii neplacute;
o Aspect uniform, fard impurititi sau corpuri striine;
o Fard mirosuri sau gusturi strdine;
o Conform standardelor de igiend si sigurantd alimentara.
Ambalaj:
Ambalaj alimentar igienic, sigilat, in pachete de 500g, din folie alimentard sau ambalaj termoizolant (pentru
variante congelate).
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Aluat pentru placinte”;
o Ingrediente;
o Greutate netd; min 500 g
o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
o Conditii de pastrare: ,,A se pastra la +4°C (pentru proaspat) sau la -18°C (pentru congelat)”;
o Nume productor/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produs fabricat in unititi certificate HACCP / ISO 22000;
o Fara conservanti sau aditivi nepermisi;
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o Ambalaj ce asigurd péstrarea prospetimii si sigurantei produsului.

29. Aluat foitaj congelat — pachet min 500g

Denumire produs: Aluat foitaj congelat
Descriere produs:
Aluat foitaj obtinut prin laminarea alternativa a fdinii, grasimii $i apei, utilizat pentru prepararea produselor de
patiserie in blocul alimentar spitalicesc. Produs congelat, destinat utilizarii ulterioare, care pastreazé proprietatile
organoleptice $i siguranta alimentara.
Compozitie:
Faina de grau, grasimi alimentare (ulei vegetal si/sau unturd), apa, sare, agenti de afanare (drojdie, acidifiant), firad
conservanti sintetici.
Cerinte de calitate:
o Texturd specifica, stratificatd, elasticd dupé decongelare;
o Culoare alba sau usor gélbuie, fird pete sau impuritéti;
o Gust neutru, fird mirosuri sau gusturi strdine;
o Produs congelat corect, fiard semne de decongelare prematurd sau inghetare repetata.
Ambalaj:
Ambalaj alimentar igienic, rezistent la temperaturi scizute, de 500g, sigilat ermetic pentru protectie impotriva
contaminantilor si uscarii.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Aluat foitaj congelat™;
Ingrediente detaliate;
Greutate netd; min 500 g
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la -18°C”;
Instructiuni de decongelare si utilizare;
o Nume producator/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Productie in unitéti certificate HACCP / [SO 22000;
o Fira conservanti artificiali sau aditivi nepermisi;
o Ambalaj care asigurd integritatea produsului pe durata depozitérii §i transportului.

o 0 0 00

30. Ciuperci tiiate la borcan in suc propriu - borcan min 720 ml

Denumire produs: Ciuperci tdiate In suc propriu, conservate
Descriere produs:
Ciupereci tiiate, sterilizate si conservate in suc propriu, fird adaos de conservanti sau alte substante chimice,
destinate consumului in meniurile spitalicesti. Produs natural, pastreazi gustul si textura ciupercilor proaspete.
Compozitie:
Ciuperci (specii comestibile, ex. champignon), apa, sare alimentard (in cantitate minima), farad conservanti, fard
adaos de acidifiant sau potentiatori de aroma.
Cerinte de calitate:

o Ciuperci tdiate uniform, cu aspect natural, fard pete sau semne de alterare;

o Suc limpede, fara turbiditate excesiva;

o Gust natural, fard gust metalic, amar sau mucegiit;

o Farid impuritati sau corpuri strine;

o Sterilizare corectd, fird semne de fermentatie sau gaze in borcan.
Ambalaj:
Borcan din sticld, capac metalic sigilat, cu greutate netd de min 720 ml (sau echivalent), asigurind integritatea si
siguranta produsului.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:

o Denumire: ,,Ciuperci taiate in suc propriu, conservate”;

o Ingrediente;
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Greutate netd §i brutd; min 720 ml
Data fabricatiei i termenul de valabilitate;
Conditii de péstrare: ,,A se pastra la loc uscat si rdcoros”;
Instructiuni de utilizare dupd deschidere;
o Nume producétot/importator, tara de origine, lot.
¢ Conditii speciale:
o Produs fabricat in unitati autorizate, certificate HACCP / ISO 22000;
o Fard adaos de conservanti sintetici sau aditivi nepermisi;
o Control strict al sterilizarii i conditiilor de ambalare.
o]
31. Castraveti in otet — borcan sticld minim 720g
¢ Denumire produs: Castraveti in otet, conservati la borcan de sticla
s Descriere produs:
Castraveti proaspeti, selectionati, de calibru mic sau mediu, péstrati in solutie de otet alimentar diluat, sare si
condimente naturale. Produs destinat consumului in regim dietetic moderat, in cadrul blocului alimentar
spitalicesc.
o Compozitie:
Castraveti proaspeti, api potabild, otet alimentar (acid acetic 9%), sare alimentari iodatd, condimente naturale
(boabe de mustar, boabe de piper, foi de dafin, mérar uscat etc.).
Fari conservanti chimici, fird zahir adiugat, firi coloranti sau potentiatori de aroma.
o Cerinte de calitate:
o Castraveti intregi sau tiiati, de culoare uniformd, consistenti, crocanti, fara pete, parti moi sau fermentatii;
o Lichid limpede, cu gust echilibrat intre acru i sarat, fira gust metalic sau infepétor excesiv;
o Produs pasteurizat, steril, fir# sedimente, tulburéri sau dopuri de mucegai.
s Ambalaj:
Borcan de sticld alimentar. sigilat cu capac metalic twist-off, ermetic, rezistent la pasteurizare.
Greutate netd: minim 720 g.
Greutate neta scursa (castraveti): specificata clar pe etichetd, conform legislatiei.
o Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Castraveti in otet”;
Ingrediente;
Greutate netd si greutate netd scursd,
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de depozitare: ,,A se pastra in loc uscat, ferit de inghet si raze solare. Dupa deschidere, a se péstra
la frigider si a se consuma in termen de 3 zile.”:
o Nume producator/importator, tard de origine, numar lot.
o Conditii speciale:
o Produs In unitati certificate HACCP / ISO 22000;
o Firi conservanti chimici de sintezi (ex. benzoat, sorbat);
o Fara OMG;
o Condimente exclusiv naturale.
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32. Gogosari in otet extra — borcan sticld minim 720 g

¢ Denumire produs: Gogosari in otet extra, conservati la borcan de sticla

e Descriere produs:
Gogosari proaspeti, bine copti, selectionati cu atentie, feliati sau taiati in sferturi, marinati in solutie de otet
alimentar si condimente naturale. Produs pasteurizat, destinat consumului in regim moderat in unitati spitalicesti.

o Compozitie:
Gogosari, api, otet alimentar (acid acetic min. 9%), sare iodatd, zahdr (in cantitate redusa, doar pentru echilibrarea
gustului), condimente naturale (foi de dafin, boabe de piper, mustar, ienibahar — optional).
Firi conservanti sintetici, firi coloranti artificiali, fira aditivi alimentari.

o Cerinte de calitate:
o Gogosari de culoare rosu intens, consistenti, dulci, fird urme de alterare, crocanti si uniform feliati;
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o Solutie limpede, echilibrata gustativ (usor acrisoard, aromata, neintepatoare);
o Fard impurititi, mucegai, suspensii, fermentatii sau sediment anormal;
o Ambalaj intact, sigilat corespunzitor, fard scurgeri sau capac bombat.
Ambalaj:
Borcan de sticld alimentar, cu capac metalic ermetic (twist-off), tratat termic.
Greutate netd: minim 720 g
Greutate scursd (gogosari): specificatd pe etichetd, conform reglementarilor.
Etichetare:
fn conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorului:
o Denumirea completd: ,,Gogosari in otet extra — pasteurizati”;
Lista ingredientelor;
Greutate neté si greutate netd scurs;
Data productiei si data expirarii;
Conditii de depozitare: ,,A se pastra la loc uscat si riicoros. Dupa deschidere, a se péstra la frigider si a se
consuma in 3-5 zile.”
o Denumirea producétorului sau distribuitorului, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produs obtinut in unititi conforme cu HACCP / ISO 22000;
Farda OMG;
Fara conservanti de sinteza (ex: benzoat de sodiu, sorbat de potasiu);
Condimente exclusiv naturale.

o 0 © ©
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33. Rosii in bulion — borean sticld minim 720 g

Denumire produs: Rosii intregi/portionate in bulion — conservati la borcan de sticli
Descriere produs:
Rosii bine coapte, selectionate, intregi sau taiate in bucati mari, conservate in bulion natural de rosii fara aditivi.
Produs destinat preparatelor culinare din unitatile sanitare, cu valoare nutritional3 ridicat3 si digestibilitate buni.
Compozitie:
Rosii decojite intregi sau in buciti, bulion natural (din rogii pasate), sare iodati (in cantitate redusa).
Firi zahidr addugat, fira conservanti, fira coloranti, firi potentiatori de aroma.
Cerinte de calitate:
o Rosii bine coapte, fara pete, de calibru mediu, cu texturd fermi, curitate de pielit3;
o Bulion dens, de culoare rosu intens, omogen, fard sedimente sau separare lichida vizibil3;
o QGust si miros natural de rosii coapte, fara gust metalic, acru sau fermentat;
o Fara impuritdti, mucegai sau coji in exces;
o Fard urme de oxidare sau fermentatie.
Ambalaj:
Borcan de sticld alimentar transparent, cu capac metalic ermetic (twist-off), tratat termic.
Greutate netd: minim 720 g
Greutate netd scursd (rosii); inscrisd vizibil pe eticheti.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Rosii intregi In bulion” sau ,,Rosii decojite in bulion”;
Ingrediente: rosii, bulion, sare iodata;
Greutate netd si greutate netd scursd;
Termen de valabilitate, data fabricatiei, lot;
Conditii de depozitare: ,,A se pastra la loc uscat, ricoros, ferit de razele soarelui. Dupa deschidere, a se
péstra la frigider si a se consuma in 48 de ore.”
o Nume producitor, tara de origine, certificiri.
Conditii speciale:
o Fara conservanti sau aditivi chimici;
o Fird zahdr addugat sau agenti de ingrosare (ex. amidon);
o Produs realizat In unitéti certificate HACCP / ISO 22000;
o Fira organisme modificate genetic (OMG).

O O O
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34. Pasti de tomate — borcan sticld minim 720 g
e Denumire produs: Pasti de tomate — concentratie min. 24% substanta uscatd, borcan de sticld
¢ Descriere produs:
Produs alimentar obtinut prin evaporarea controlata a sucului de tomate proaspete i bine coapte, fara adaosuri
nepermise. Utilizati la prepararea mancarurilor in regim dietetic, in cadrul unititilor spitalicesti.
« Compozitie:
Tomate proaspete 100%, sare alimentara iodatd (max. 1%).
Fiiri zahir adiugat, fird conservanti, fira coloranti, fira amidon, firi potentiatori de aroma.
» Parametri tehnici:
o Continut de substanti uscati solubila (Brix): minim 24%,
o pH: <4,5;
o Continut de sare: max. 1%;
o Continut de solanina: nedetectabil;
o Continut de impurititi: absent;
o Consistentd: vscoasd, omogena.
e Cerinte de calitate:
o Culoare rosu Inchis, naturald, specifica pastei de tomate concentrate;
o Miros si gust plicut, tipic tomatelor coapte, fard gust acru, amar, metalic sau fermentat;
o Fard urme de arsurd, separdri apoase sau coajd;
o Fard mucegai, impurititi vizibile sau sediment.
= Ambalaj:
Borcan de sticli alimentar cu capac metalic ermetic (twist-off), tratat termic prin pasteurizare sau sterilizare.
Greutate netd: minim 720 g.
¢ Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorilor:
o Denumire completi: ,,Pastd de tomate 100% — min. 24% substantd uscata”;
Lista completi a ingredientelor;
Greutate netd; min 720 ml
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de depozitare: ,,A se pastra la loc uscat si rdcoros. Dupa deschidere, a se pastra la frigider si a se
consuma in maxim 5 zile.”
o Producitor / distribuitor, tara de origine, numadr lot.
¢ Conditii speciale:
o Fari conservanti (ex. benzoat, sorbat);
o Fari agenti de ingrosare (amidon, gumd xantan etc.);
o Fard organisme modificate genetic (OMG);
o Produs realizat in unitati certificate HACCP / ISO 22000.

o
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35. Ceai fructe diverse arome — cutie min 20 buc
e Denumire produs: Ceai de fructe diverse arome — infuzie uscatd, pliculete ambalate in cutie
e Descriere produs:
Amestec de fructe uscate si plante aromatice, special selectate pentru prepararea unei infuzii aromate, naturale, fara
adaos de arome artificiale sau coloranti, destinat consumului in unitafile sanitare.
o Compozitie orientativi:
Amestec de fructe uscate (mir, hibiscus, coaciize negre, afine, fructe de soc, coji de citrice), plante aromatice
(ment3, tei, floare de hibiscus), fard adaos de zahdr, conservanti sau arome sintetice.
e Cerinte de calitate:
o Ingrediente 100% naturale, fird adaos chimic sau artificial;
o Aroma plicutd, specifica fructelor din compozitie, fira gust amar sau de ars;
o Pliculete ambalate individual, sigilate pentru péstrarea prospetimii;
o Cutie din carton rezistent, cu instructiuni clare de preparare si depozitare;
o Produs ambalat in conditii de igiend si sigurantd conform normelor HACCP.
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e Ambalaj:
Cutie carton alimentard, continind minim 20 pliculete de ceai, cite 2 g fiecare (sau cantitatea specificata de
producitor).
Cutia trebuie sa fie etichetatd clar cu denumire, ingrediente, termen de valabilitate, instructiuni de preparare si
conditii de depozitare.
¢ Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Ceai fructe diverse arome”;
Ingrediente complete in ordine descrescitoare;
Greutate netd totald; min 40 g
Termen de valabilitate;
Instructiuni de preparare;
Conditii de péstrare;
o Nume producitor, tard origine, lot.
¢ Conditii speciale:
o Fard arome artificiale, coloranti sau conservanti;
o Fara adaos de zahar;
o Produse certificate HACCP si/sau ISO 22000;
o Potrivit pentru toate grupele de varstd, inclusiv copii (firi cofeina).

o 0 o0 o o0

36. Ceai musetel — cutie min 20 buc
* Denumire produs: Ceai de musetel (Matricaria chamomilla) — infuzie uscati, pliculete ambalate in cutie
¢ Descriere produs:
Flori uscate de mugetel, atent sclectionate si ambalate pentru prepararea unei infuzii calmante, fird adaos de arome,
conservanti sau alte substanfe chimice. Produs natural, recomandat si in regim dietetic spitalicesc.
» Compozitie:
100% flori uscate de musetel (Matricaria chamomilla) fird adaosuri.
o Cerinte de calitate:
o Flori de musetel curate, fard impurititi, praf, insecte sau alte corpuri striine;
o Aroma caracteristicd, plicutd, fina, florali;
o Pliculete sigilate individual pentru pastrarea prospetimii;
o Cutie rezistentd, etichetatd corect si lizibil.
¢ Ambalaj:
Cutie din carton alimentar, contindnd minim 20 de pliculete a cate 2 g fiecare (sau conform specificatiilor
producatorului).
Cutia trebuie si fie clar etichetata cu toate informatiile obligatorii.
e Etichetare:
fn conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Ceai musetel” (Matricaria chamomilla);
Ingrediente: 100% flori uscate de musetel;
Greutate neta; 40 g
Termen de valabilitate;
Instructiuni de preparare (ex: infuzie la 100°C timp de 5-7 minute);
Conditii de pastrare: ,,A se pastra la loc uscat, ricoros, ferit de lumini si umezeald.”;
o Nume producitor, tara de origine, lot.
¢ Conditii speciale:
o Produs natural, fird aditivi sau conservanti;
o Farad organisme modificate genetic (OMG);
o Produs in unitéti certificate HACCP / ISO 22000;
o Potrivit pentru toate grupele de varsts, inclusiv copii (excluzand persoanele alergice la aceasti planti).

O 0O 0O 0 0O

37. Ceai sunitoare — cutie
* Denumire produs: Ceai de sunitoare (Hypericum perforatum) — infuzie uscats, pliculete ambalate in cutie
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Descriere produs:
Plante uscate de sunitoare, atent selectionate, destinate prepararii unei infuzii cu proprietéti calmante i
terapeutice, fird adaosuri de arome artificiale sau conservanti. Produs natural, adecvat pentru consum in unitéti
spitalicesti, cu recomandare medicala.
Compozitie:
100% flori si frunze uscate de sundtoare (Hypericum perforatum), fira alte adaosuri.
Cerinte de calitate:
o Material vegetal curat, fard impuritdti, insecte sau praf}
o Aroma caracteristica, usor ierboasa, plicuts;
o Pliculete individual sigilate pentru pastrarea prospetimii $i a proprietatilor;
o Cutie cartonatd, rezistentd, etichetata clar.
Ambalaj:
Cutie din carton alimentar, contindnd minim 20 de pliculete a cate 2 g fiecare, sau conform specificatiilor
producitorului.
Cutia trebuie si contind toate informatiile obligatorii privind produsul.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr, 1169/2011:
o Denumire: ,,Ceai sunitoare” (Hypericum perforatum);
Ingrediente: 100% flori si frunze uscate de sunatoare;
Greutate neti;
Termen de valabilitate;
Instructiuni de preparare (ex: infuzie la 100°C timp de 5-7 minute);
Conditii de pastrare: ,,A se péstra la loc uscat, racoros, ferit de lumina si umezeald.”;
o Nume producitor, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produs natural, fird conservanti sau aditivi;
o Fard organisme modificate genetic (OMG);
o Produs in unitati certificate HACCP / ISO 22000;
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38. Ceai menti — cutie min 20 buc

Denumire produs: Ceai de mentd (Mentha piperita) — infuzie uscata, pliculete ambalate in cutie
Descriere produs:
Frunze uscate de menti, atent selectionate, pentru prepararea unei infuzii aromate i ricoritoare, fard adaosuri
artificiale sau conservanti. Produs natural, potrivit pentru consum in unititi sanitare, inclusiv pentru regimuri
dietetice.
Compozitie:
100% frunze uscate de mentd (Mentha piperita) fara alte adaosuri.
Cerinte de calitate:
o Material vegetal curat, fard impurititi, praf sau insecte;
o Aroma intens3, proaspatd, specifici mentei;
o Pliculete individual sigilate pentru pastrarea prospetimii;
o Ambalaj cartonat rezistent, etichetat corespunzator.
Ambalaj:
Cutie carton alimentar, continind minim 20 de pliculete a cite 2 g fiecare (sau conform specificatiilor
producatorului).
Eticheta cu toate informatiile obligatorii.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Ceai mentd” (Mentha piperita);
Ingrediente: 100% frunze uscate de menti;
Greutate netd; min 40 g
Termen de valabilitate;
Instructiuni de preparare (ex: infuzie la 100°C timp de 5-7 minute);
Conditii de péstrare: ,,A se pastra la loc uscat, riacoros, ferit de lumind $i umezeala.”,

O 0 o0 0 O
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o Nume producator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:
o Produs natural, fard conservanti sau aditivi;
Fara organisme modificate genetic (OMG);
Produs in unitati certificate HACCP / ISO 22000;
Potrivit pentru toate grupele de vérsta, inclusiv copii.
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39.Compot de fructe fir:i zahir adiugat — Ia borcan min 720 ml

Denumire produs: Compot de fructe asortate sau individuale (ex. mere, pere, piersici, prune, caise) fird adaos de
zahér, ambalat in borcan
Descriere produs:
Produs conservat prin sterilizare, obtinut din fructe intregi, feliate sau in bucati, fari adaos de zahar sau tndulcitori,
ambalat in borcan de sticld. Conservat in suc propriu sau ap4, fara aditivi. Potrivit pentru alimentatia copiilor si a
pacientilor cu regim alimentar.
Compozitie:
Fructe (minimum 55%), apd sau suc propriu.
Féra zahar addugat, indulcitori artificiali, coloranti, conservanti sau potentiatori de aroma.
Cerinte de calitate:
o Fructele trebuie s fie coapte, integrale sau tdiate regulat, cu aspect natural;
o Lichidul trebuie sa fie clar sau usor tulbure, fird impuritati;
o Gust specific fructului, fard note de fermentatie, améreals sau aciditate excesiva;
o Ambalaj intact, fard urme de coroziune, rugind, capace deformate sau neetanseitati.
Greutate neti:
Borcan sticld — minim 720 g
(se poate specifica: ,,borcan standard tip TO 720, greutate netd minima 720 g”)
Ambalaj:
Borcan din sticld transparentd, cu capac metalic etans, sterilizat. Etichetat corespunzitor cu denumirea produsului,
lista ingredientelor, termenul de valabilitate, data fabricatiei, numele producitorului, seria de lot si conditii de
depozitare.
Conditii de depozitare:
A se pastra In loc uscat §i racoros, ferit de lumind directd si inghet. Dupa deschidere, se pistreazi la frigider si se
consumai in maximum 48 de ore.
Termen de valabilitate: minim 12 luni de la data fabricatiei.

LOT 2 - DESERTURI

1. Strudel cu fructe sau cu brinzi dulce — produs congelat

Denumire produs: Strudel cu fructe sau cu branza dulce — produs congelat, gata de coacere
Descriere produs:
Aluat foietaj de calitate superioard, umplut cu:
fructe proaspete sau congelate (mere, visine sau alte fructe de sezon), zahar si condimente naturale (ex.
scortisoard), sau
brinza dulce de vaci pasteurizaté, zahr si arome naturale (ex. vanilie).
Produs férd adaos de conservanti, coloranti sau arome artificiale, destinat coacerii in unititi alimentare.
Compozitie:
Aluat foietaj (fiina de grau, ap4, grisime vegetald sau unt, sare),
Umpluturai fructe: fructe (mere/visine etc.), zahdr, scortisoar;
Umplutura brinza: branza dulce de vaci pasteurizati, zahir, vanilie naturala.
Cerinte de calitate:
o Aluat crocant §i auriu dupa coacere;
o Umpluturd naturald, fard adaos de conservanti sau aditivi sintetici;
o Gust natural, fard mirosuri sau gusturi striine;
o Produs congelat, pastrat la temperaturd conform specificatiilor.
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Ambalaj:

Produs individual ambalat in folie alimentari termo-sigilata, etichetatd conform normelor in vigoare.
Greutate netd recomandati: 120-150 g per bucata.

Conditii de depozitare:

Temperaturd de congelare: -18°C sau mai mic.

Termen de valabilitate: minim 6 luni.

2. Gem fructe — cutie 20 g

Denumire produs: Gem de fructe (diverse sortimente) — ambalaj individual 20 g
Descriere produs:
Preparat dulce, obtinut prin fierberea fructelor (ex. cipsuni, caise, cirese, prune) cu zahdr si eventual acidifiant
natural (ex. suc de lamaie), fird adaos de conservanti sau coloranti sintetici. Produs destinat consumului direct,
ambalat individual.
Compozitie:
Fructe proaspete sau congelate, zahdr, eventual acidifiant natural (suc de lamaie).
Fiari conservanti, coloranti sau arome artificiale.
Cerinte de calitate:
o Gust si aroma naturald, caracteristicd fructelor folosite;
o Texturd omogend, fard impuritati sau cristale de zahar;
o Produs sterilizat sau pasteurizat, ambalat in conditii igienice;
o Aspect clar, culoare specifica fructului.
Ambalaj:
Cutie individual3 de plastic sau aluminiu cu capac sigilabil, confinind 20 g gem.
Etichetd clard si lizibila, conform legislatiei in vigoare.
Etichetare:
In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, se va mentiona:
o Denumirea produsului;
Ingrediente;
Greutatea neté;
Termenul de valabilitate;
Conditii de péastrare;
Informatii nutritionale;
o Numele producatorului si tara de origine.
Conditii de depozitare:
A se pistra la loc uscat, racoros, ferit de lumind si umiditate.
Termen de valabilitate: conform producitorului, de reguld minim 6 luni.
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3. Miere naturali — cutie individuald 20 g

Denumire produs: Miere naturala de albine — ambalaj individual 20 g
Descriere produs:
Miere purd, natural3, fard adaosuri, recoltatd din surse certificate, cu caracteristici organoleptice specifice (aroma
placuti, culoare specifica speciei florale). Produs destinat consumului direct, ambalat in recipiente mici, usor de
utilizat.
Compozitie:
100% miere naturald de albine, fard adaosuri sau conservanti.
Cerinte de calitate:
o Aspect limpede, fard impurititi sau cristale vizibile (in functie de tipul de miere);
o Gust dulce, natural, specific florii de provenients;
o Produs sterilizat sau tratat termic minim pentru sigurants;
o Ambalaj individual igienic, usor de deschis.
Ambalaj:
Cutie/recipient din plastic alimentar sau aluminiu, cu capac sigilabil, continind 20 g miere.
Etichetd clard, cu informatii obligatorii.
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Etichetare:

Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumirea produsului;
Originea mierei (florald sau mixt3);
Greutatea neti;
Termenul de valabilitate;
Conditii de péstrare;
Informatii nutritionale;
o Numele producétorului si tara de origine.
Conditii de depozitare:
A se pastra la loc uscat, ferit de temperaturi extreme §i umiditate.
Termen de valabilitate: minim 12 luni, In functie de tipul mierei.
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4. Eugenia — prijiturid ambalata individual

Denumire produs: Eugenia — prajiturd cu cremi de cacao, ambalati individual
Descriere produs:
Produs de patiserie cu blat de cacao, strat de cremd find de ciocolatd/cacao, invelit intr-un strat subtire de glazurd.
de ciocolatd. Produs ambalat individual, fird conservanti artificiali, destinat consumului in unititi alimentare.
Compozitie:
Faind de griu, zahdr, oud, unt sau grisime vegetald, cacao, cremi de lapte/cacao, agenti de dospire, arome naturale.
Fara adaos de conservanti sintetici.
Cerinte de calitate:
o Texturd moale, umeda a blatului;
o Cremad find, omogend, cu gust intens de cacao;
o Glazura lucioasd, cu aspect atractiv;
o Produs ambalat igienic, fard defecte vizibile.
Greutate:
Greutate netd recomandatd: intre 40 si 60 g per prajitura.
Ambalaj:
Ambalaj individual din folie alimentara sigilata, cu etichetd clara si completa.
Conditii de depozitare:
A se pistra la temperaturd uscata, ferit de lumina si umiditate, ideal intre 10-20°C.
Termen de valabilitate: conform producitorului, de reguld 30-60 zile.

5. Prijitura Magura — prijituri ambalati individual

Denumire produs: Prijitura Magura — préjiturd cu foi si crema find de cacao
Descriere produs:
Prdjiturd traditionald compusa din foi fine, stratificate cu cremi de cacao find, cu gust echilibrat si textura usor
pufoasd. Produs ambalat individual, destinat consumului in unitéti alimentare, firi adaos de conservanti sintetici.
Compozitie:
Féind de grau, zahir, oud, unt sau grisime vegetald, cacao, crema de lapte/cacao, agenti de dospire, arome naturale.
Féra conservanti artificiali sau coloranti.
Cerinte de calitate:
o Foi subtiri, fragede, cu texturi fini;
o Crema consistentd, cu aromd intensi de cacao;
o Gust echilibrat, fird gusturi striine;
o Ambalaj igienic si sigilat.
Greutate:
Greutate netd recomandatd: 50-70 g per portie.
Ambalaj:
Ambalaj individual din folie alimentara sigilata, cu etichetd conforma.
Conditii de depozitare:
A se pistra la temperaturd uscatd, ferit de lumin si umiditate, Intre 10-20°C.
Termen de valabilitate: conform producitorului, de reguld 30-60 zile.
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6. Cozonac cu nuci si cacao

Denumire produs: Cozonac cu nuc si cacao — produs de patiserie traditional
Descriere produs:
Cozonac preparat din aluat dospit, cu umpluturd bogata de nucd macinata si cacao. Produs cu texturd aeratd, aroma
specificd, destinat consumului 1n unititi alimentare. Fard conservanti artificiali.
Compozitie:
Faina de griu, zahar, oud, lapte, unt sau grisime vegetald, drojdie, sare, nuca mécinati, cacao, arome naturale
(vanilie), zahar.
Far3 aditivi sau conservanti sintetici.
Cerinte de calitate:
o Aluat bine dospit, pufos si aerat;
o Umplutur3 consistentd, cu aromd echilibratd de nuci si cacao;
o Gust natural, fird gusturi sau mirosuri straine;
o Aspect exterior rumen, lucios.
Greutate:
Portii individuale recomandate: 100-150 g per felie.
Ambalaj:
Ambalat individual sau in pachete protejate, in folie alimentard sau caserole din material alimentar, cu eticheta
clard.
Conditii de depozitare:
A se pistra la temperaturd 0-4°C.
Termen de valabilitate: 3-5 zile pentru produs proaspat, necongelat.

7. Croissant— produs ambalat, shelf-stable

Denumire produs: Croissant ambalat— produs de patiserie cu termen de valabilitate extins
Descriere produs:
Croissant ambalat individual, cu texturd moale, aroma placutd, produs industrial, cu termen de valabilitate extins
(necesita pastrare la temperatura camerei). Produs fard conservanti nocivi, conform normelor in vigoare, destinat
consumului in unititi alimentare.
Compozitie:
Faind de grau, zahdr, grisimi vegetale (ulei de palmier si/sau altele), siropuri, agenti de crestere, arome naturale i
artificiale, sare, emulsificatori.
Conform legislatiei privind aditivii alimentari acceptati.
Cerinte de calitate:
o Texturd moale, pufoasi;
o Aromd specificd, placuta, uniforma;
o Ambalaj individual etans, care asigurd pastrarea prospefimii;
o Produs fird defecte vizibile sau gusturi stréine.
Greutate:
Greutate netd minim 60 g per croissant.
Ambalaj:
Ambalaj individual sigilat din folie alimentar3, cu etichetd clard care si contina toate informatiile obligatorii
(ingredientele, data expirdrii, informatii nutritionale, producitor).
Conditii de depozitare:
A se pastra la temperatura camerei (15-25°C), ferit de umiditate i lumind directa.
Termen de valabilitate: conform producitorului, de regula 30-90 zile.

8.Napolitane — ambalate individual, pachet minim 200 g

Denumire produs: Napolitane cu cremd, ambalate individual, in pachet colectiv minim 200 g

Descriere produs:

Napolitane crocante, cu straturi multiple de foi $i crema find (ex: ciocolats, vanilie, cacao), ambalate individual
pentru pistrarea prospetimii §i igienei, destinate consumului n unitafi alimentare.



| ANMCS)]

Respiram neumoftiziologi e
mpreuna : Marius Nasta oL akies

o Compozitie:
Féind de grau, zahdr, uleiuri vegetale, lapte praf, cacao, arome naturale si/sau artificiale, agenti de crestere,
emulsificatori.
Fara conservanti nocivi.
Conform legislatiei privind aditivii alimentari permisi.
o Cerinte de calitate:
o Foi crocante, uscate uniform;
o Cremad find, cu gust echilibrat, fard gusturi striine;
o Ambalaj individual care pastreaza prospetimea si igiena produsului;
o Pachet colectiv de minim 200 g, bine sigilat.
s Greutate:
Pachet colectiv minim 200 g, contindnd mai multe napolitane ambalate individual (numér variabil in functie de
gramajul individual).
e Ambalaj:
Napolitanele ambalate individual in folie alimentara, grupate In pachet colectiv din folie sau cutie, etichetat
corespunzitor cu toate informatiile obligatorii.
e Conditii de depozitare:
A se pastra la temperaturd uscatd, intre 10-20°C, ferit de umiditate §i lumin3 directa.
Termen de valabilitate: conform producatorului, de reguld 30-90 zile.

9.Salam de biscuiti — portie minim 40 g
¢ Denumire produs: Salam de biscuiti — desert traditional ambalat individual
» Descriere produs:
Preparat dulce, fard coacere, realizat din biscuiti mécinati, amestecati cu cacao, zahdr, unt sau margarina, lapte
condensat sau alt liant, cu adaos de nuci sau stafide optional. Produs ambalat individual, destinat consumului in
unititi alimentare.
o Compozitie:
Biscuiti, zahdr, cacao, unt/margarina, lapte condensat sau sirop, arome naturale (vanilie), eventual stafide sau nuci.
Fara conservanti artificiali.
e Cerinte de calitate:
o Texturd fermd, dar frageda;
o Gust dulce, echilibrat cu aroma de cacao;
o Aspect omogen, fard pérti tari sau uscate;
o Ambalaj igienic, fird defecte.
¢ Greutate:
Portie individuald minim 40 g.
e Ambalaj:
Ambalat individual in folie alimentara sau hartie speciala, etichetat corespunzator.
o Conditii de depozitare:
A se pastra la temperaturd intre 10-20°C, ferit de umiditate si lumin3 directa.
Termen de valabilitate: conform producitorului, de regula 7-14 zile.

10.Biscuiti populari — pachet 100 g
e Denumire produs: Biscuiti populari — biscuiti simpli, crocanti, ambalati in pachet de 100 g
o Descriere produs:
Produs de patiserie uscat, cu textura crocantd, gust dulce moderat, preparat din ingrediente simple si naturale,
destinat consumului in unitdti alimentare. Ambalat In pachet individual de 100 g.
¢ Compozitie:
Faina de gru, zahdr, ulei vegetal, agenti de crestere (praf de copt), sare, arome naturale (vanilie).
Fard conservanti sau aditivi nocivi.
e Cerinte de calitate:
o Texturd crocantd si uniforma;
o Gust echilibrat, fira gusturi striine;
o Culoare aurie, uniform4;



| ANMCS)

e fut
Hespiran moftiziolog o
impreuna Marius Nasta T

o Ambalaj etans, protejand produsul de umezeald si contaminare.

Greutate:

Pachet individual de 100 g.

Ambalaj:

Pachet din folie alimentar3 sau hirtie speciala, sigilat, cu etichetd completd conform legislatiei.
Conditii de depozitare:

A se pastra la temperaturd uscatd, intre 10-20°C, ferit de umiditate si lumina.

Termen de valabilitate: conform producétorului, de reguld 60-90 zile.

LOT 3 - LEGUME CONGELATE

1. Fasole Verde Congelati — congelat, pungd min 2,5 kg

Denumire produs: Fasole Verde congelatd — produs prelucrat, ambalat 1a pungi de 2,5 kg
Descriere produs:
Fasole verde intreagi sau buciti, sortatd, curitata, spalatd si congelata rapid (IQF — Individual Quick Freezing).
Produs natural, fird adaos de sare, conservanti sau alti aditivi. Se foloseste in prepararea mancérurilor pentru
pacienti.
Compozitie:
100% fasole verde proaspétd, congelata rapid.
Fiara adaosuri, sare, conservanti sau coloranti.
Cerinte de calitate:
o Fasole verde de calitate superioard, frageda, cu aspect sanatos;
o Culoare verde natural, uniforma;
o Fard impuritfi, urme de padméant, frunze, tije lemnoase sau alte corpuri striine;
o Produs congelat individual, usor de portionat;
o Fara semne de decongelare sau arsuri de congelare.
Greutate:
Punga cu greutatea netd de min 2,5 kg.
Ambalaj:
Pungi din material plastic alimentar, rezistent la temperaturi scdzute, bine sigilaté, inscriptionatd cu denumirea
produsului, lista ingredientelor, termen de valabilitate, producitor, lot si conditii de depozitare.
Conditii de depozitare:
A se péstra la temperaturd de minim -18°C.
A nu se recongela dupa decongelare.
Termen de valabilitate: minim 12 luni de la data productiei.

2. Amestec legume pentru ciorbi — congelat, pungd min 2,5 kg

Denumire produs: Amestec de legume pentru ciorbd — congelat

Descriere produs:

Amestec de legume atent selectionate, curitate, tdiate uniform si congelate rapid (IQF), destinat prepararii
ciorbelor si supelor in cadrul unitatilor sanitare. Fard adaos de sare, zahdr sau aditivi.
Compozitie recomandati (orientativ, poate varia in functie de oferta):

Morcov

Telind

Péstarnac

Rédacind de patrunjel

Ardei gras

Ceapd

o Verdeatd (frunze de pitrunjel, leustean — optional)

0O 0 0 0 oo

Toate ingredientele sunt 100% naturale. Firi conservanti, firi coloranti, firi potentiatori de aroma (ex.
monoglutamat).

Cerinte de calitate:
o Legume proaspete, fragede, de calitate superioard, fard urme de alterare;
o Taiate uniform (cuburi sau fasii), adaptate gatitului rapid;
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o Fard urme de sol, fibre groase, parti lemnoase sau resturi necomestibile;
o Congelare rapidd (IQF) pentru a mentine proprietitile nutritive;
o Fard mirosuri sau gusturi striine.
¢ Ambalaj:
Punga de plastic alimentar, rezistenta la temperaturi joase, sigilatd ermetic. Greutate neta: 2,5 kg.
* Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Amestec legume pentru ciorba — congelat”;
o Ingrediente listate individual;
o Qreutate netd: min 2,5 kg;
o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
o Conditii de péstrare: ,,A se pastra la -18°C. A nu se recongela dupi decongelare.”
o Nume producétor/importator, tara de origine, lot.
e Conditii speciale:
o Produs obtinut in unititi cu certificare HACCP / ISO 22000;
o Legume provenite din agriculturd controlat3, fird tratamente post-recoltare;
o Fard OMGQG, fari alergeni.

3. Amestec de legume mexican — punga min 2,5 kg (congelat)
¢ Denumire produs: Amestec de legume mexican congelat
e Descriere produs:
Amestec de legume congelate, format din porumb dulce, morcov, mazire verde, fasole pastii taiata si ardei gras
rosu, taiate uniform, atent selectionate, ambalate si congelate rapid pentru pistrarea valorii nutritive si a
prospetimii. Produs destinat utilizarii in blocul alimentar al spitalului.
e Compozitie standard:
o Porumb dulce
o Morcov cuburi
o Mazire verde
o Fasole verde tiiata
o Ardei gras rosu (sau mixt rosu/galben)
Fira adaos de sare, zahir, conservanti sau alti aditivi.
e Cerinte de calitate:
o Legume integrale, tdiate uniform, far# coji, resturi sau impurititi;
o Culoare naturala specifica fiecdrei legume;
o Farad mirosuri sau gusturi striine;
o Produsul nu trebuie si prezinte semne de recongelare sau arsuri de congelare.
* Ambalaj:
Pungd din material plastic alimentar, termoizolant, de min 2,5 kg net, sigilat ermetic, rezistenti la temperaturi
joase.
o Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,Amestec de legume mexican congelat”;
Ingrediente in ordine descrescitoare cantitativ;
Greutate neta: min 2,5 kg;
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de péstrare: ,,A se péstra la -18°C. A nu se recongela dupi decongelare.”;
Instructiuni de utilizare (optional: fierbere/abur);
o Nume producitor/importator, tara de origine, lot.
e Conditii speciale:
o Produs obtinut i ambalat in unitati certificate HACCP / ISO 22000;
o Materie primd provenitd din culturi sigure, fird tratamente chimice post-recoltare;
Féra alergeni, fard organisme modificate genetic (firda OMG).

O 0 0 0o o0
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4. Mazire verde congelati — pungd min 2,5 kg

Denumire produs: Mazire verde congelatd
Descriere produs:
Mazire verde tAnird, boabe intregi, atent selectionatd, spalata, oparitd si congelatd rapid pentru a pastra calitatile
nutritive si organoleptice. Produs destinat alimentatiei din blocul alimentar al spitalului, fard aditivi sau
conservanti.
Compozitie:
100% boabe de mazire verde, fard adaosuri de sare, zahdr, conservanti, coloranti sau alte substante auxiliare.
Cerinte de calitate:

o Boabe uniforme ca mirime, fragede, fara coji, pete sau alterdri;

o Culoare verde intens, specifica produsului proaspit;

o Fara gust amar, miros de fermentat sau impuritati;

o Produs congelat rapid (IQF — Individual Quick Frozen);

o Nu se admit semne de decongelare partiald sau recongelare.
Ambalaj:
Pungi din material plastic alimentar, rezistent la temperaturi scizute, sigilatd ermetic, cu greutate netd de 2,5 kg.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:

o Denumire: ,,Mazire verde congelata”;

o Ingrediente: 100% mazére verde;

o Greutate netd: min 2,5 kg;

o Data fabricatiei si termenul de valabilitate;

o Conditii de pastrare: ,,A se pastra la -18°C. A nuse recongela dupa decongelare.”;

o Nume producitor/importator, tara de origine, numar lot.
Conditii speciale:

o Produs obtinut si ambalat in unitati autorizate, certificate HACCP / ISO 22000;

o Materie prima provenit din culturi sigure, fard tratamente chimice post-recoltare;

o Fira OMG (organisme modificate genetic), fara alergeni.

5. Spanac congelat — pungd min 2,5 kg

Denumire produs: Spanac congelat (téiat sau tocat)
Descriere produs:
Spanac proaspit, frunze fragede si sinétoase, atent curatat, opdrit si congelat rapid (IQF — individual quick frozen)
pentru a péstra calitatile nutritive si gustul natural. Produs destinat alimentatiei sanitoase in unititile medicale.
Compozitie:
100% spanac proaspt (tdiat sau tocat), fard adaosuri de sare, zahir, aditivi, conservanti sau coloranti.
Cerinte de calitate:

o Culoare verde intensi, specificd frunzelor proaspete;

o Texturd omogend dupd decongelare, fird fibre groase, resturi de tulping sau nisip;

o Fara gust sau miros de fermentare sau alterare;

o Fara particule striine, impurititi sau exces de gheatd;

o Produs congelat corect, fard semne de recongelare.
Ambalaj:
Punga din material plastic alimentar, rezistent la temperaturi joase, sigilatd ermetic. Greutate neta: 2,5 kg.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:

o Denumire: ,,Spanac congelat” (specificat daci este tocat sau frunze intregi);

o Ingrediente: 100% spanac;

o Greutate netd: min 2,5 kg;

o Data fabricatiei si termen de valabilitate;

o Conditii de pastrare: ,,A se pastra la -18°C. A nu se recongela dupi decongelare.”;

o Nume producitor/importator, tara de origine, lot.
Conditii speciale:

o Produs obtinut in unitii certificate HACCP / ISO 22000;
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o Fard OMG, fira alergeni;
o Fara conservanti si aditivi nepermisi;
o Provenientd din culturi verificate, fira tratamente chimice post-recoltare.

6. Ardei gras congelat — pungid min 2,5 kg

Denumire produs: Ardei gras congelat (rosu, galben si/sau verde — taiat)
Descriere produs:
Ardei gras proaspit (rosu, galben si/sau verde), atent spélat, curdtat de seminte, tiat (julienne sau cuburi), apoi
congelat rapid (IQF) pentru a pastra proprietatile nutritive si organoleptice. Destinat consumului in meniurile
dietetice ale unitatilor spitalicesti.
Compozitie:
100% ardei gras tdiat (una sau mai multe culori), fird adaos de sare, conservanti sau alti aditivi.
Cerinte de calitate:
o Culoare naturald, specificd soiului (rosu, galben, verde);
o Faré pete, arsuri de congelare sau mirosuri striine;
o Texturd ferma, fard coji groase sau resturi de seminte;
o Téiere uniforma (cuburi sau fasii);
o Produs congelat individual rapid (IQF), fard aglomerari de gheata.
Ambalaj:
Punga de plastic alimentar, termoizolantd, sigilatd ermetic. Greutate neta: 2,5 kg.
Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Ardei gras congelat™;
o Ingrediente: 100% ardei gras (specificat daca este rosu/galben/verde sau amestec);
o Greutate neta: min 2,5 kg;
o Data fabricatiei si termen de valabilitate;
o Conditii de pastrare: ,,A se pastra la -18°C. A nu se recongela dupi decongelare.”;
o Nume producétor/importator, {ara de origine, numar lot.
Conditii speciale:
o Produs obtinut si ambalat in unitati autorizate si certificate HACCP / ISO 22000;
o Materii prime din surse controlate, farda OMG, fara pesticide post-recoltare;
o Fara aditivi, coloranti sau conservanti.

7.Amestec pentru sup:i — congelat, pungi min 2,5 kg

Denumire produs: Amestec de legume pentru supad — congelat

Descriere produs:
Amestec de legume variate, atent selectionate, curitate, spalate, tdiate si congelate rapid (IQF), destinat preparérii

supelor dietetice si altor preparate lichide servite pacientilor din unitatile sanitare. Fari sare addugati, conservanti

sau aditivi.

Comporzitie orientativi (poate varia usor in functie de producitor):
o Morcov (cuburi sau rondele)

Telind radacini

Pastarnac

Ceapd albi

Ardei gras (rosu si/sau galben)

Fasole verde péstéi (optional)

Mazare verde (optional)

o Verdeatd (frunze de patrunjel) — optional

O 0 0 0 0 0

Fara adaosuri de: sare, zahir, conservanti, coloranti, potentiatori de aroma (ex. glatamat monosodic).

Cerinte de calitate:
o Legume proaspete, de calitate superioara, fara defecte, curate si fira resturi de coaji sau pamant;
o Téiere uniformd, adaptatd prepardrii termice rapide;
o Culoare naturald, miros specific, fard mirosuri strdine sau gust amar;
o Fard urme de recongelare sau arsuri de congelare;
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o Produs congelat individual (IQF), fira aglomerari masive de gheata.
e Ambalaj:
Punga din material plastic alimentar rezistent la temperaturi scizute, sigilata ermetic, cu greutatea netd de 2,5 kg.
o Etichetare:
Conform Regulamentului (UE) nr. 1169/2011:
o Denumire: ,,Amestec de legume pentru supd — congelat”;
Lista ingredientelor in ordine descrescitoare cantitativ;
Greutate netd: min 2,5 kg;
Data fabricatiei si termenul de valabilitate;
Conditii de pistrare: ,,A se pastra la -18°C. A nu se recongela dupd decongelare.”;
o Nume producator/distribuitor, tara de origine, numdr lot.
e Conditii speciale:
o Produs obtinut in unitdti certificate HACCP / ISO 22000;
o Legume provenite din agriculturd controlata;
o Fara OMG, firi alergeni, fird pesticide post-recoltare.

C 0 0 0

LOT 4 - OUA DE GAINA
1. Oui de giini — pentru consum alimentar
Denumire produs: Oud de gdind proaspete — categoria A

Descriere produs:

Oui de gdind pentru consum alimentar direct sau utilizare in preparate culinare, provenite din surse autorizate,
conforme cu legislatia sanitar-veterinara in vigoare. Produs destinat consumului in unitati de alimentatie publica si
institufii sanitare.

Specificatii tehnice:
e Oui proaspete, de calitate superioard, categoria A, provenite de la ferme autorizate;
e Coaji curati, intactd, fard cripaturi, pete sau impuritati;
e Calibrul oualor; mediu — intre 53 g si 73 g (calibre M sau L, conform legislatiei UE);
e Cod marcare pe oud vizibil, conform Regulamentului UE nr. 589/2008 privind standardele de
comercializare a oudlor (ex: sistem crestere, tard, identificare ferma),
e Fird mirosuri striine, semne de alterare sau oud neconforme.

Ambalaj:
Ambalate in cofraje din carton sau plastic alimentar, etichetate corespunzitor cu:
¢ Denumirea produsului;
e (Categoria de calitate (A);
e (Calibrul;
e Numirul de oud/cofraj;
e Data ambalarii;
e Termen de valabilitate;
e  Denumirea si datele de identificare ale producétorului.

Conditii de depozitare:
o A se piistra la temperaturi de maximum +5°C pana la livrare;
o Ferite de razele directe ale soarelui si de variatii brugte de temperatura;
e Termen de valabilitate: maxim 28 zile de la data ouatului.

Alte cerinte:
e Livrare in conditii igienice;
e Transport cu mijloace autorizate, cu respectarea lanfului frigorific;
e Provenientd: ferme din UE sau Roménia, autorizate sanitar-veterinar.
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Dacé la receptia efectuatd cantitatea de produs livratd nu va fi acceptats, deoarece nu corespunde din punct de
vedere calitativ cu cerinele specificate in prezentul caiet de sarcini, la sesizarea autorititii contractante, furnizorul se
obliga sd asigure inlocuirea cantitatii neacceptate cu produse corespunzitoare, in termen de maxim de 24 ore, cu suportarea
cheltuielilor suplimentare de transport si manipulare,

CONFORMITATE SI TERMENE DE VALABILITATE

Operatorul economic are obligatia de a garanta ca produsele ce vor fi furnizate sunt conforme cerintele caietului de
sarcini si sunt in termenul de valabilitate.

Ofertantul are obligatia de a garanta ca produsele furnizate prin contract sunt sigilate si nu prezinta vicii ascunse.

Termenul de valabiltate va fi in functie de specificul fiecarui produs de la momentul livrarii.

Pe fiecare produs trebuie sa apara informatii referitoare la data fabricarii, precum si la perioada de valabilitate a
produsului sau la data expirarii produsului.

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a refuza produsele care nu se afla in termenul de valabilitate. Aceasta
masura se impune pentru evitarea procedurii toxinfectiilor alimentare sau a altor afectiuni determinate de calitatea
necorespunzatoare a acestora.

Furnizorul este obligat sa inlocuiasca produsul neconform, in termen de maxim 24 de ore de la primirea in scri.
constatarii de catre comisia de receptie.

Produsele perisabile, care isi modifica propietatile organoleptice in perioada valabilitatii, vot fi inlocuite in termen de
maxim 24 ore.

LIVRAREA, AMBALAREA, ETICHETARE, TRANSPORT SI ASIGURARE PE DURATA

TRANSPORTULUI

Termenul de livrare este de 2 zile lucratoare de la data emiterii comenzii. Un produs este considerat livrat atunci cand
este acceptat de autoritatea contractanta.(COMISIE RECEPTIE)

Produsele vor fi livrate in baza contractului subsecvent ce se va incheia in urma acordului cadru.

Transportul cade in sarcina furnizorului si se face in mijloace destinate special acestui scop care trebuie sa fie inchise,
curate, aerisite, dezinfectate, lipsite de mirosuri striine, neinfestate si ferite de orice posibilitate de poluare, degradare sau
contaminare, iar pentru produsele perisabile sa isoterme, ricite in prealabil si previzute cu instalatie frigorifica, pentru a
se asigura mentinerea temperaturii necesare péstrarii calitatii produselor pe tot timpul transportului.

Mijloacele de transport vor fi autorizate sanitar-veterinar de catre “Directia Sanitar-Veterinara si pentru siguranta
alimentelor” sau alt organism echivalent .

Nu se vor accepta produsele depozitate sau transportate impreuna cu substante toxice sau care su miros patrunzitor.
Receptia calitativa si cantitativa se va face de catre autoritatea contractanta, de catre o comisie de receptie constituita in
acest sens, in prezenta unui delegat imputernicit de ofertant. Daca unele produse nu corespund calitativ sau cantita
autoritatea contractanta are dreptul sa respinga produsele respective, iar ofertantul are obligatia de a inlocui intr-un termen
de maxim de 48 de ore produsele refuzate.

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incat sa previna orice dauna sau deteriorare in timpul
transportului acestora catre destinatia stabilita. Ambalajele trebuie sa asigure pastrarea integritatii si calitatii produsului pe
timpul depozitarii si transportului. Atat materialul de ambalat cat si pachetele trebuie sa fie curate, uscate, in stare buna,
fara insecte sau mirosuri anormale, capabile sa asigure prospetimea si calitatea produsului.

Contractantul va avea obligatia de a asigura transportul in pretul ofertat pentru produse, la destinatia indicata de citre
autoritatea contractanta si anume sos.Viilor 90, sector 5, Bucuresti, in timpul programului de functionare, respectiv de
luni pana vineri intre orele 8,00 — 14,30. Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe
parcursul transportului si cauzate de orice factor extern.

In stabilirea marimii si greutatii ambalajului Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul, distanta fata de
destinatia finala a produselor furnizate si eventuala absenta a facilitatilor de manipulare la punctele de tranzitie.
Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considera ca a luat in considerare toate
dificultatile pe care le-ar putea intampina in acest sens si nu va invoca niciun motiv de intarziere sau costuri suplimentare,
decat in cazuri exceptionale impuse de restrictii legislative.
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RECEPTIA PRODUSELOR

Receptia produselor se va efectua pe baza de proces verbal semnat de Contractant si Autoritatea contractanta. Receptia
produselor se va realiza in mai multe etape:
-receptia cantitativa se va realiza dupa livrarea produselor in cantitatea solicitata, la locatia indicata de Autoritatea
contractanta,
-receptia calitativa se va realiza la sediul solicitantului de catrea comisia de receptie desemnata de catre autoritatea
contractanta si in prezenta unui reprezentant al contractantulu..

Livrarea produselor se va organiza intr-o zi (sau mai multe) de comun acord intre parti, anuntata si confirmata in
prealabil si insotite de toate documentele legale.

MODALITATI SI CONDITII DE PLATA

Contractantul va emite factura pentru produsele livrate. Fiecare factura va avea mentionat numarul contractului, datele
de emitere si de scadenta ale facturii respective.
Procesul verbal de receptie calitativa va insoti factura si reprezinta elementul necesar realizarii platii, impreuna cu celelalte
documente justificative prevazute mai jos:
-avizul de expeditie a produsului;
_procesul verbal de receptie cantitativ.

Termenul de plati al facturii va fi de maximum 60 de zile de la data inregistrarii facturii in unitate. Penalitatile
stabilite pentru neindeplinirea sau indeplinirea in mod defectuos a obligatiilor contractuale se stabilesc la 0,04% pentru
fiecare 7i de intArziere din din valoarea serviciilor neprestate, pentru o perioada de maximum 30 de zile. In cazul in care, in
acest termen furnizorul nu isi indeplineste obligatiile contractuale autoritatea contractanta va avea dreptul de a rezilia
contractul de drept si de a pretinde plata de daune - interese.
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